
COUVERT 

variedade de pão, manteiga

paté caseiro e azeitonas
6

Queijo Curado
5

ENTRADAS

Creme de Legumes 
5

Creme Tomate c/ Lascas de Baguete   
6

Sopa de Peixe 
8

Burrata
com laranja, mel, pinhões e canónigos

16

Carpaccio de Novilho 
com queijo parmesão, rúcula, alcaparras e temperos

16

Carpaccio de Polvo 
com pimentos e rúcula

18

Ostras
6 unidades

18

Vieiras Salteadas
com couve-flor, alho, açafrão e maçã

21

Mexilhão à Bulhão Pato
18

Lingueirão na Chapa
17

Amêijoas à Bulhão Pato
29

Camarão Frito
com alho, malagueta e coentros 

20

Calamares
com maionese de alho e chilli 

14



ESPECIALIDADES para 2 Pax.

Arroz de Marisco
com camarão, vieira, amêijoa, mexilhão, lingueirão, camarão tigre, carabineiro e coentros

84

Arroz de Tamboril
com camarão e coentros

58

Cataplana de Peixe
com tamboril, raia, amêijoa, lingueirão, mexilhão, camarão e coentros

68

PRATOS DE CARNE

Peito de Frango Grelhado 
servido com legumes salteados

17

Carré de Borrego
servido com legumes salteados e batata gratinada

40

Bife à Portuguesa
servido batata frita à rodela e presunto

32

Tornedó Grelhado
servido com legumes salteados

32

Bife do Acém Grelhado
abacaxi com malagueta e batata wedges salteada com cebola e cogumelos

29

  
 

EXTRAS 

Arroz   4

Batata Frita   4

Puré de Batata Doce   4

Legumes Salteados   5

Salada Mista   5

Salada Tomate Coração de Boi c/ orégãos   9

(Sazonal)

MOLHOS

Pimenta Rosa   3,5

Cogumelos   3,5 

PEIXE FRESCO GRELHADO
servido c/batata nova

(Preço p/Kg)

Dourada
Robalo
Pargo

Pregado
Linguado 

Salmonete
Lula

MARISCOS
servido c/ arroz

(Preço p/Kg)

Carabineiro 
Camarão Tigre 

Lavagante
Lagosta 

VEGAN 

Tofu Buddha Bowl
18

Caril Vegetariano
18

PRATO PEIXE

Bacalhau Fresco c/ Ameijoa
servido com arroz, leite de coco e estragão

28

Polvo Assado
servido com cebola caramelizada e puré de batata doce

32

Bife de Atum
servido com batata nova e legumes

25

Raia Alhada
servido com batata nova

27

Tamboril à Meunier
servido com batata nova e legumes

38

Esparguete com Amêijoa
29 

Linguini de Camarão
camarão, tomate cherry, queijo parmesão, rúcula e alho

28



COUVERT

mini bread mix, butter

algarvian olives, homemade pâté
6

Ripened Cheese
5

APPETIZERS

Vegetable Soup
5

Tomato Soup 
6

Fish Soup
8

Burrata
w/ orange, honey, pine nuts & watercress

16

Beef Carpaccio
w/ parmesan cheese, arugula, capers & herbs

16

Octopus Carpaccio
w/ pepper & aragula

18

Oysters
6 unit

18

Sautée Scallops 
w/ cauliflower, saffron & apple

21

Mussels “à Bulhão Pato”
w/ olive oil, garlic, white wine & coriander

18

Razor Clams
17

Clams “à Bulhão Pato”
w/ olive oil, garlic, white wine & coriander

29

Fried Tiger Prawns
w/ garlic, chilli & coriander

20

Calamares
w/ garlic & chilli mayo

14



MEAT

Grilled Chicken Breast 
served with sautéed vegetables

17

Rack of Lamb
served w/ sautéed vegetables & potato gratin

40

Fillet Steak “à Portuguesa”
served w/ fried potatoes & smoked ham

32

Grilled Fillet Steak
served w/ sautéed vegetables

32

Grilled Rib-eye Steak
served w/ pineapple & chilli and sautéed wedges potatoes with onion & mushrooms

29

EXTRA SIDES

Rice   4

French Fries   4

Mash sweet Potato   4

Sautéed Vegetables   5

Mixed Salad   5

Beefsteak tomato Salad w/ oregano   9
(Seasonal)

SAUCES

3,5Peppercorn   

Mushroom   3,5

LOCAL FISH
served w/ new potatoes

(Price per KG)

Golden Bream 
Seabass
Snapper
Turbot

Dover Sole
Red Mullet

Squid

SHELLFISH
served w/ rice

(Price per KG)

King Tiger Prawn
Scarlet Prawn / Carabineiro

Portuguese Lobster
Spiny Lobster

TO SHARE
(2PAX.)

Shellfish Rice
w/ prawns, scallops, clams, mussels, razor clams, king tiger prawn, carabineiro & coriander

84

Monkfish Rice
 w/ prawns & coriander

58

Fish Cataplana
w/ monkfish, stingray, clams, mussels, razor clam, prawns & coriander

68

FISH BY PORTION

Codfish w/ Clams
served with rice, coconut milk sauce & tarragon

28

Octopus (Grilled)
served w/ caramelized onion, garlic & mash sweet potato

32

Tuna Steak
served w/  & sautéed vegetablesnew potato

25

Stingray in the Oven
served w/ new potato, garlic & coriander

27

Monkfish au Meunier
served w/  & sautéed vegetablesnew potato

38

Spaghetti alle Vongole
29

Prawn Linguini
w/ prawns, cherry tomatoes, parmesan cheese, aragula & garlic

28 

VEGAN 
 

Tofu Buddha Bowl 
18

Veggie Curry w/ Tofu 
18


